Anmarbl (7273)495-231
Anrapck (3955)60-70-56
ApxaHrenbck (8182)63-90-72
AcTtpaxaHb (8512)99-46-04
BapHayn (3852)73-04-60
Benropogp (4722)40-23-64
BnaroBeleHck (4162)22-76-07
BpsiHck (4832)59-03-52
BnapguBocTok (423)249-28-31
BnapukaBka3 (8672)28-90-48
Bnaaumup (4922)49-43-18
Bonrorpap (844)278-03-48
Bonoraa (8172)26-41-59
BopoHex (473)204-51-73
EkaTepuHOypr (343)384-55-89

WBaHoBoO (4932)77-34-06
WxeBck (3412)26-03-58
WpkyTck (395)279-98-46
KasaHb (843)206-01-48
Kanununrpag (4012)72-03-81
Kanyra (4842)92-23-67
KemepoBo (3842)65-04-62
Kupog (8332)68-02-04
KonomHa (4966)23-41-49
KocTtpoma (4942)77-07-48
KpacHogap (861)203-40-90
KpacHosipck (391)204-63-61
Kypck (4712)77-13-04
KypraHn (3522)50-90-47
INvneuk (4742)52-20-81

Poccusa +7(495)268-04-70

MarnuTtoropck (3519)55-03-13
MockBa (495)268-04-70

MypMaHck (8152)59-64-93
Ha6epexHble YenHbl (8552)20-53-41
HwxHuin HoBropop, (831)429-08-12
HoBoky3Heuk (3843)20-46-81
Hosb6pbck (3496)41-32-12
HoBocubupck (383)227-86-73
Omck (3812)21-46-40

Open (4862)44-53-42

OpeH6ypr (3532)37-68-04

MNeH3a (8412)22-31-16
MeTpo3aBopck (8142)55-98-37
Mckos (8112)59-10-37

Mepmb (342)205-81-47

KasaxcraH +7(7172)727-132

PocToB-Ha-[loHy (863)308-18-15
PsazaHb (4912)46-61-64

Camapa (846)206-03-16
CaHkr-MNeTep6ypr (812)309-46-40
CapartoB (845)249-38-78
CeacTononb (8692)22-31-93
CapaHck (8342)22-96-24
Cumdeponons (3652)67-13-56
CmoneHck (4812)29-41-54

Coum (862)225-72-31
CraBpononb (8652)20-65-13
CypryT (3462)77-98-35
ChbIKTbIBKap (8212)25-95-17
Tamb6oB (4752)50-40-97

TBepb (4822)63-31-35

Kuprusua +996(312)96-26-47

https://feuma.nt-rt.ru/ || fau@nt-rt.ru

TonbATTM (8482)63-91-07
Tomck (3822)98-41-53
Tyna (4872)33-79-87
TromeHb (3452)66-21-18
YnbaHoBck (8422)24-23-59
Ynan-Ypa3 (3012)59-97-51
Ydpa (347)229-48-12
Xa6apoBck (4212)92-98-04
Yeb6okcapbl (8352)28-53-07
YenabuHck (351)202-03-61
Yepenosey, (8202)49-02-64
Yura (3022)38-34-83
AkyTek (4112)23-90-97
Apocnaenb (4852)69-52-93



https://feuma.nt-rt.ru/
mailto:fau@nt-rt.ru

HACALKHW

MODULOS ENCHUFABLES

PEXYLIAA HACALKA
CABEZAL DE CORTE

BYHKEPHAA HACALKA
TOLVA

/ MELLAJIKA Y B3BE/BATESTb
MEZCLADOR & AMASADOR

d BOIYOK And 3METb-
¥ YEHWA MACA 1 OBOLLEW
f PICADOR DE CARNE &
VERDURA

I '"I'” II

@ KomnakTHoe ncnonHexue us Hepmaseﬁeﬁ cranm
(¥) MHOXeCTBO NpNMeHeHWIA — |
() LLIMPOKMI acCOPTUMEHT NPUHAANENKHOCTEVH MACOPBIXIATENb, TEH]-
@ r == 6 EPAW3EP, MONOCKOPE3KA
apaHTMPOBaHHO BbICOKOE KayecTBO |_1epepa OTKMN STEAKER ABLANDADADOR,
e CORTATIRAS
@ Construccion de acero inoxidable ,__f
@ Multiples aplicaciones =
@ Surtido de accesorios muy amplio o
@ Calidad de fabricacion garantizada % -
e MEJBbHULIA Ans
f PA3MOJTIA MAKA
MOLINO DE SEMILLA
DE AMAPOLA

\




nPUBOA
EL MOTOR

A\

Y3en npuBoaa

AE 20-2

BbicoKkasi KOMNAKTHOCTb NMpu
BbICOKOW MOLLHOCTM.

«Cepauem» 3Tol cucTeMbl MaLlLMH ABNsieTcs y3en npyeogda AE 20-2.
Kopnyc u3 HepxaBetowen cranu, KnasBuatypa ynpaeneHus,
ObICTpOAeCTBYOLLAs BroKMpPoBKa, (PUPMEHHBIV ABUraTerlb BbICOKOM
MOLLIHOCTU, MOLLHbI PEAYKTOP C CAMOPErynpyoLLIENCs NOBOAKOBOM
MydpTON, CcMcTemMa pacno3HaBaHUsl YCTPOWCTB, a Takke 3alUTHbIN
BbIKMKOYaTeNb C aBTOMATUYECKUM KOHTPOMEM — BOT OTIUYUTENbHbIE
0CcoBeHHOCTU n3genuin Feuma HacTosILLero HEeMeLIKOro KayecTsa.

(¥) MHOXecTBO npuMeHeHui

@ TouHO pacnpegensiemas
BbICOKas NPOU3BOAUTENIbHOCTb

@ FapaHTMpoBaHHO ny4liee
Ka4yecTBO nepepadoTku

Unidad motriz

AE 20-2

Los compactos con
mucha potencia.

El nucleo de este sistema de maquinas es la unidad motriz
AE 20-2. Carcasa de acero inoxidable, conexién por teclado,
cierre rapido, motor potente de marca, reductor robusto con
acoplamiento autoajustable, reconocimiento del aparato asi
como interruptor de proteccion que son las caracteristicas
principales - Made by Feuma, Made in Germany.

(¥) Multiples aplicaciones
@ alto rendimiento, dosificable con precision

@ maxima calidad de fabricacion garantizada

OCHOBAHUE

MoaBuXXHOe OCHOBaHUE C OTKUOHOW NOACTAaBKOM

© YcToM4MBas HeonpokuabiBaroLWascst TpyOHast KOHCTPYKUMS 13
Hep)KaBeroLwen cTanm

© 3 npope3nHeHHbIX HanpPaBsOLLMX PONMKa ¢ BO3MOXHOCTLIO domKcaLmm

© OTkMaHasi nogcTaBka Ans MUCKU U T. 4.

© Paamepsbl: 1100 x 770 x 620 Mm 63 MaLLMHbI

Base movil con dispositivo de colocacién

® Construccion tubular estable y segura de acero inoxidable
©® 3 ruedas de direccion de goma, todas bloqueables

® Dispositivo de colocacion para un recipiente

©® Dimensiones: 1100 x 770 x 620 mm sin maquina

NMoaBwxxXHOM COOpPHLIN pe3epByap -

©® 3 Npope3nHEHHbIX ponuvka, MKCUpYeMbIA HanpPaenaoLWUA PONMK

© ChbeMmHbI pesepByap 13 HepaBetowen ctanm oobemom 30 nuTpos

©® BebicoTa 3axBaTta 84 cm

© [MoaxoauT Ans TPaHCMoOPTMPOBKM NM0ObLIX NepepabaTbiBaeMbIX NPOAYKTOB

&« |
Recipiente colector transportable movil L‘«!.,
® 3 ruedas de direccion de goma, todas bloqueables It

©® Recipiente extraible de acero inoxidable, capacidad 30 litros : A

©® Altura de empufiadura 84 cm """'_:'_'l "':

® Adecuado para el transporte de todos los productos procesados U

NMoaBwxHana Tymba

©® [nsa ysna npusoga AE 20-2 ¢ 4 cbukcrpyembiMn HanpasnsAoLLMMM POnnKamm

©® VicnonHeHwne co ctonewHuuer 50 MM 1 BbIABVXKHBIM ALLMKOM ANS
racTPOHOMUYECKNX KOHTENHEPOB

© LWupuHa x rmy6uHa x BeicoTa: 500 x 600 x 600 Mm

Podstavna skfinka pojizdna

©® Para unidad motriz AE 20-2, con 4 ruedas de direccion bloqueables

©® Modelo con placa de mesa de 50 mm con cajon extraible para recipiente
GN (Gastronorm)

©® Ancho x fondo x alto 500 x 600 x 600 mm




NEPEPAEOTKA OBOLLEWN U ®PYKTOB

PROCESADO DE FRUTAS Y VERDURAS

Ons nepepaboTkm W nepetupaHuss oBoWEN U  PYKTOB
UCMOMb3YHTCA pPasnuyHble AUCKM U umnuHapbl. OCHOBHON
NPUHAANEXHOCTBI0 ANs WX KPenneHus sBnsieTcsa pabouni
KOpNyc, 3aKpbIBaOLMIACS BYHKEPHOW UNK pexyLLen HacaaKon.

Pexyuwan Hacagka

[ns ynpaBnsemoi pesku, npexae BCero Npoaonrosarbix

W KPYrTbIX NPOAYKTOB. 2 TPYObl KPYIoro ceveHns anst
napannenbHOM 1 KOCOM pPesku, a Takke OYeHb AnnHHas Tpyba
AnNs 3eM1eHN C NOAKIYaEMbIM HXUMHBIM NPUCTIOCOBNeHeM
AN BbICOKON 6e30nacHOCTH aKenyaTtauum obecneqmsarot
BO3MOXHOCTb YHUBEPCANBHOTO NPUMEHEHNS.

Cabezal de corte

Para el corte guiado, especialmente necesario para productos
alargados y redondos. 2 tubos redondos para corte paralelo y
diagonal asi como el tubo para hojas XXL con dispositivo de
presion conectado para alta seguridad de manejo que permite
multiples aplicaciones.

Pa6ouun kopnyc

[ns kpenneHus NCKOB, UMIMMHAPOB
1 npu1crnocobneHns ans HapesaHns
Ky6ukamu. MonHocTbio 13
HepXaBetoLLen ctanum, noaxoanT Ans
MOWVIK/ B MOCYAOMOEYHOM MaLUVHE.

Para el procesado de frutas y verduras asi como para tamizar
se dispone de diversos discos y cilindros. Accesorios basicos
para su colocacién en el bastidor de trabajo que cierran con la
tolva o cabezal de corte.

ByHkepHas Hacaaka

[ns noaaum 60NbLIOMO KONMUYECTBA Pa3NMYHbIX MPOOYKTOB
npv HenpepbIBHOW NepepaboTke. Beicokas 6e3onacHoCTb
aKcnnyartaunm 6naro,qap;| NPUMEHEHUIO 3alUnTbl OT
BMeLLaTenbLCTBA.

Tolva

Para la admisién de diferentes productos a trabajar con proce-
samiento continuo de grandes cantidades. Con protector de con-
tacto para gran seguridad de manejo.

Bastidor de trabajo

Para acoplar discos, cilindros
asi como cortadores en dados.
Completamente de acero
inoxidable, adecuado para
lavaplatos.

ANCKWU U LIUNWUHAPBI
DISCOS & CILINDROS

Perynupyembin HOXXeBOW AUCK
Disco portacuchillas regulable

ONS TOHKOM U KPYMHOW Hapesku 3eneHun, KanycThbl,
nyka, orypuoB u T. .

Para el corte fino o grueso de hojas, coles, cebollas,
pepinos, entre otros.

TOMNLMHA HAape3Kkn B MM / 0-8.0
Espesor del corte en mm ’
NPOU3BOAMTENBHOCTb OK. B Kr/4 / 200-450

Capacidad aprox. en kg/h

Perynupyembin HOXXeBOW AUCK
3ybyaTble HOXHU

Disco portacuchillas regulable
Cuchilla dentada

ONs TOHKOW U prI'IHOl7I Hape3Kkn 3eneHun, Kanycrbl,

nyka, orypuoB 1 T. A.
Para el corte fino o grueso de hojas, coles, cebollas,
pepinos, entre otros.

TOMLUMHA Hape3kn B MM / 0-8.0
Espesor del corte en mm ’
NPOV3BOANTENBHOCTb OK. B K/ / 200-450

Capacidad aprox. en kg/h

Pexywue AnCKu
Discos de corte de rodajas

ONsi HApe3Kkn TBepAbIX 3eMeHn, nyka,
OrypLOB, peabku 1 T. 4.

Para cortar hojas fuertes, cebollas, pepinos,
rabanos, entre otros.

TOSMLLMHA HApe3kn B MM / 10 20
Espesor del corte en mm ’ ’
NpPOV3BOANTENBHOCTb OK. B KI/Y / 150 350

Capacidad aprox. en kg/h

,U,I/ICKVI C cepnoBnaHbIMUN HOXaMU
Discos de cuchillas media luna
cneumanbHoO Ans Hape3ku MArKUX NPOoaYKTOB, TakMX Kak
TOMaTbl, BapeHbln KapTodenb, NyK-nopewn, Nyk u T. A.
Especial para cortar productos como los tomates,
patata cocida, puerros, cebollas, y otros grosores

TOMNWMHA HApe3kn B MM /
Espesor del corte en mm 2,5 4,0
NPOV3BOANTENBHOCTb OK. B KI/4 / 200 300

Capacidad aprox. en kg/h

>

=

4,0

450

/ =
7

6,0
400



Paa

Perynupyembin guck
c¢hacoHHOM pe3Ku
Disco para corte decorativo 2
regulable :

4518 orypLoB, MOPKOBM, kabaykoB, CTONOBOWN CBEKIbI, CENbAepes U T. 4.
Disco para corte decorativo regulable

TONLMHA HApe3Kkn B MM /
Espesor del corte en mm 3,0-8,0
@ Npov3BOANTENBHOCTb OK. B KI/Y / 200-450

Capacidad aprox. en kg/h

Aunck dbacoHHOW pe3ku >
Disco para corte decorativo

ana ,D,eKOpaTI/IBHOVI BOSTHUCTOMN Hape3Kn KopHens104HbIX ——

1 KIyOHennoaHbIX OBOLLEN U T. 4.
Para corte decorativo ondulado de tubérculos,
entre otros

TONLWMHA Hape3ku B MM / 4.0
Espesor del corte en mm ’
@ NpoV3BOANTENBHOCTL OK. B Kr/Y / 250

Capacidad aprox. en kg/h

Ouvcku c AerOGPaSHbIMM HOXaMU \

Disco de cuchilla en arco

NS Hapesku OrypLoB, CTPYYKOBOIO MepLia, anenbCrHoB, /
TOMAaToB, LaMNUHLOHOB, KIyGHENo4oB 1 T. 4.

Para cortar pepinos, pimientos, naranjas, tomates,
champifiones, tubérculos, etc. grosor de corte

TOMLMHA Hape3kn B MM /
Espesor del corte en mm 2,5 4,0 6,0
@ NPOV3BOAUTENLHOCTb OK. B Kr/4 / 200 300 400

Capacidad aprox. en kg/h

Auck ¢ ayroo6pasHbIMU HOXXaMU

3ybuaTble HOXHN =
Disco de cuchillas en arco

Cuchilla dentada

TONLWMHA HApe3ku B MM / 6.0
Espesor del corte en mm ’
@ NPOM3BOANTENBHOCTb OK. B KI/4 / 350

Capacidad aprox. en kg/h

ﬂMCKOBbIe TepKu Ansd cbipa ,é::p
. ig
Cr ig
Disco rayador de queso arsise
] B 1]

Ons HAaTUpaHUS Pasnn4YHbIX COPTOB Chipa gt

Para rayar diferentes clases de quesos .

@ pasmep B MM / Tamario en mm 3,0 6,0

NPOU3BOANTENBHOCTbL OK. B K4 /

Capacidad aprox. en kg/h 230 450
o
,U,VICKOBbIe TepKn AnA CbipbIX ,':',
nuleBbIX NPOAYKTOB ;gl :‘i‘;
Disco para productos crudos Y ]
]

Qeee
0 AN HaTUPaHUA CbipbIX OBOLLEN N OPYKTOB Ha canat

Para rallar fruta y verdura para ensaladas crudas

TOMLWMHA Hape3kn B MM /

Espesor del corte en mm 15 20 28 30 35 40
B e o i 150 200 230 230 370 370
LLinHkoBOYHbLIE ANCKU -"u:;?
Disco de trocear 27 Py

9.9 o4 "{‘?

[ONs LUMHKOBKW NoBbIX KIyOHENNoaoB, TakvMx Kak MOPKOBb, o'y Jr_’}‘? ‘; /

Konbpabw, cenbaepen, a Takke Ans KanycTbl, A0NoK U T. 4. S84
Para trocear de todos los tubérculos como las zanahorias,
colinabo, apio, col, manzana, etc.

TOMNLWMHa Hapeskn B MM /
Espesor del corte en mm 5,0 6,0 7,0 9,0
NPOV3BOAUTENBHOCTb OK. B KI/Y / 450 450 450 450

Capacidad aprox. en kg/h

OuckoBble Tepku ana kaptodens ,;_E;i:'
H -
Disco rayador de patatas 'E.‘.;:-;
e re,
AN HaTUpaHUA Cbiporo KapToderns, KOPHEeNnoaoB, Tettras

TBEpPAbIX COPTOB Cbipa U T. 4.
Para rayar patatas crudas, tubérculos, queso duro,
entre otros

TONLWMHa HApe3ku B MM /
Espesor del corte en mm 3,0 4,0
NPOV3BOAUTENBHOCTb OK. B KI/Y / 400 400

Capacidad aprox. en kg/h



Ovck ansa Hape3aHnda TomMmaToB

Disco para tomates :
= -
(D pasmep B MM / Tamafio en mm 6,0 J
NPOU3BOAMTENBHOCTb OK. B K/4 /
Capacidad aprox. en kg/h 400

Ouvcku ansa Hape3aHnA NoJyIoCKamMu

Disco para cortes en tiras Mﬂ

Ons nepepaboTky CbIpbIX KMyOHENNoA0B, Takux Kak
KapTodenb, MOpPKOBb, koNbpabu, cenbaepen, CBeKNa 1 T. A.
Para procesar tubérculos crudos como las patatas,
zanahorias, colinabo, apio, nabo, etc.

TOSLLMHA HApPEe3Kn B MM /
'i Espesor del corte en mm 2x25 35x35 50x50
= - - NpPOM3BOANTENBHOCTb OK. B KI/4 /
{ . » @ Capacidad aprox. en kg/h 120 150 200
TOMLMHA Hape3kn B MM /
Espesor del corte en mm 50x70  70x70 70x10,0
@ NPOM3BOANTENBHOCTb OK. B KI/4 / 230 230 230

Capacidad aprox. en kg/h

A NMpucnocobneHus onAa HapesaHUA Kyoukamu
o Dispositivos de corte en dados

ONs Hape3aHus KnyOHennoaoB 1 KOPHENNOAOB KyOukamm
Para procesar en dados los tubérculos

(D pasmep B MM / Tamario en mm 8 8x810x1016x16 20x20

NpPOV3BOAUTENBHOCTL OK. B KI/Y /
@ Capacidad aprox. en kg/h 300 300 300 300 300

[nsa ncnonb3oBaHWsA AUCKOB U NpUMCNOcobneHns ans HapesaHms Kybrkamm
npumMeHsieTcs npuxuM. OH BcTaBnsieTcs B ByHKEPHY0 Hacaaky.

Es necesario un contrasoporte para uso del surtido de discos y del dispositivo
de corte en dados. Este se coloca en la tolva Mpwxum / Contrasoporte

Lunuuapbl Ans cbipbiX NULLEBbLIX MPOAYKTOB
Cilindro para productos crudos

ONsi TOHYanLero Hape3aHus cbipbix knyOHennoaos, ssi6nok, MOpKoBK, a
Takke nepepaboTkM OpexoB, MUHAANS, LykaToB, LLOKonada U T. 4.

Para los productos mas finos de los tubérculos, manzanas, zanahorias asi
como para procesar nueces, almendras, cascara de limén, chocolate, etc.

TOSLMHA HAape3kn B MM /
Espesor del corte en mm 1,5 2,8 3,5 4,0
NPOV3BOAUTENBHOCTb OK. B KI/Y / 150 350 500 500

Capacidad aprox. en kg/h

LLIMHKOBOYHbIE LUNUHAPDbI
Cilindro troceador

ONst LWMHKOBKW KNyGHennoaos, sbrok, orypuos, peabku, kanycTbl, a
Takke nepepaboTkM OpexoB, MMHAANS, LyKaToB, LWoKonaaa u T. 4.
Para trocear tubérculos, manzanas, pepinos, rabanos col asi como para
procesar nueces, almendras, cascaras de limon, chocolate, etc.

TOMLWMHA HApe3kn B MM /
Espesor del corte en mm 50 60 70 90 10,0 13,0
NPOV3BOANTENBHOCTb OK. B KI/Y / 800 850 900 950 1000 1000

Capacidad aprox. en kg/h

LunuHapbl Ans Hape3Kn «KINbeH»
M Hape3aHUsi CONTIOMKOM
Cilindro cortador en tiras para juliana

Onsa nepepaboTku cbipblx KNyBHENNoQoB, Takux Kak kapTodens,
MOpPKOBb, Kornbpabu, cenbaepeil, cBekna v T. A.

Para procesar tubérculos crudos como las patatas, zanahorias,
colinabo, apio, nabo, etc.

TOMNLWMHa HApesku B MM /
Espesor del corte en mm 25x2 35x3 6x55
NPOV3BOAUTENBHOCTb OK. B KI/Y / 350 400 500

Capacidad aprox. en kg/h

LUnnuHapuyeckue Tepku
Cilindro rayador

AOnsi HaTUpPaHKs Cbiporo kapTodens, pa3nuyYHbIX OBOLLEN 1 pPyKTOB
Para rayar patatas crudas, diversas frutas y verduras

TOMNLLMHA Hape3kn B MM /
Espesor del corte en mm 2,0 3,0 4,0
NpOn3BOAMTENBHOCTb OK. B Kr/4 / 300 350 500

Capacidad aprox. en kg/h

LUunuHapuyeckue Tepkn Ans oYeHb
TOHKOro HaTUpaHus
Cilindro rayador fino

[ONst TOHKOro HaTupaHms cyxoro xneba, Oynoyek, saep opexos, MUHAANS,
LlyKaTOB 13 anernbCUHOBOW U IMMOHHOW KOPKN U T. A.

Para rayado fino de pan duro, panecillos, nueces, almendras, cortezas de
naranja y limon

TOSMLLMHA HApe3kn B MM / 20
Espesor del corte en mm ’
@ NPOV3BOAMTENBHOCTb OK. B KI/Y / 300

Capacidad aprox. en kg/h



LUunuuapuyeckune Tepku ans Kkaptodens
Cilindro rayador de patatas

ONst HaTUpaHWs CbIpOro KapTodens ANA NPUroToBNEHNS KeLuek,
KapTodenbHbIX onagnm n T. a.

Para rayar patatas crudas para hacer albondigas de patata, torti-
tas de patata. etc.

TONLLMHA Hape3kn B MM /
Espesor del corte en mm

@ NPOV3BOANTENBHOCTb OK. B KI/Y / 450
Capacidad aprox. en kg/h

Kronenzahn 3 x 3

LUunuHapuyeckue Tepku ans

KapTodenbHbIX onagvmn

Cilindro rayador para tortita de patata
ANs HaTUpaHWs CbIpOoro kaptodens npu M3roTOBMEHUU KapTodenbHbIX
onaaunn Nno-penHCKU n Kneuek

Para rayar patata cruda para hacer las tortitas de patata y albéndigas de
patata de Renania

TOMLUMHA HApe3kn B MM / 20
Espesor del corte en mm ’
NPON3BOANTESNILHOCTb OK. B Kr/4 / 500

Capacidad aprox. en kg/h

Lunuuapuyeckue Tepku ans cbipa
Cilindro rayador de queso

AN HaTUpPaHUs Pa3nUYHbIX COPTOB Chbipa
Para rayar diferentes clases de quesos

TOMLWMHA Hape3ku B MM /
Espesor del corte en mm 30 35 40 50 70

NPOV3BOAMTENBHOCTb OK. B KI/Y /

Capacidad aprox. en kg/h 300 310 350 380 400

LUunuHapbl ans nepetupaHus u
NPUroToBfIeHMA Nope
Cilindro para tamizar y hacer purés

Ona npuroToefieHna cynos, COycosB, KapTodenbHoro niope, s16no4YHoro

Mycca n T. A.

Para preparar sopas, salsas, puré de patatas, puré de manzana, etc.

Pa3mep otBepcTusi B Mm /

Rendimiento en mm 1,0 1,5 2,0 3,0
@ NpOV3BOANTESNIHOCTb OK. B Kr/4 / 250 300 350 500

Capacidad aprox. en kg/h

*Passierfligel empfohlen / *Passierflligel empfohlen

NEPEMELLMBAHUE, B3BUBAHUE, SAMEC

REMOVER, BATIR, AMASAR

OT B36UTBLIX CIMBOK A0 TecTa Ans nuuubl

[MnaHeTapHble yCTPOWCTBA AN MNEpeMEeLUMBaHMS, B3OMBaHMSA U
3ameca MOCTaBMsATCA B pasnuyHbIXx Mogndmkaumsix: 10*, 15%, a
Tarke 20 n 40 n. B cepuinHOM MCNOMHEHWNN YCTPOWCTBA COCTOAT U3
NNaHeTapHOW CMECUTENbHOM TFOMOBKW, KPbILWKW, KOTNa, a Takke
WHCTPYMEHTOB: BEHYUKa [N B3OMBaHWSA, BEHYMKA AN nepemMeLIMBaHNS
nkptoka sameca. Mewwarnky (Bischoff) MoxHO 3akasaTb 4ONONHUTENBHO.

TexHUYecKkue NpenmyLlecTBa

© LUTbIKkOBOM 3aTBOP A1 NErKON CMEHbI MHCTPYMEHTA

© KoTnbl 1 MHCTPYMEHTLI U3 HEpXXaBeLWen ctanm

© Tpo4HOE M YCTONYNBOE UCTIONHEHMWE NilaHETaPHbIX
CMECUTESNbHbIX rONoBOK

Desde nata hasta masa para pizza

Las amasadoras para remover, batir y amasar planetarias se pue-
den suministrar en modelos de 10, 15, 20 y 40 litros, de serie llevan
un cabezal removedor planetario, tapa, recipiente y accesorios: ba-
tidor de varillas, mezclador, amasador. El mezclador (Bischoff) esta
disponible opcionalmente.

Calidades técnicas:

©® Cierre de bayoneta para cambio de accesorio facil
©® Recipiente y accesorios de acero inoxidable

©® Modelo robusto de los cabezales planetarios

*6e3 pucyHka, TpebyeTcsi nepexogHuk / *sin figura, adaptador necesario
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El rotor universal es necesa- El pasapurés es utilizable en todos " gl ,ﬁm
rio para todos los cilindros los cilindros de tamizado y de purés. p -
MpuHapnexHocTu / Accesorios Mpueog ¢ UP 40 / Accionamiento con UP 40




BONYOK ANA U3MENBYEHUA,
MACOPBIXIIUTEINb, MONNIOCKOPE3KA

PICADORA, STEAKER,
CORTATIRAS

Bonyok aona uamenb4yeHusa Mmsica u
oBowen FW 82 GSF

© TlonHOCTbLIO U3 HEPXaBeILLEW CTanu, B TOM YKUCIE Kopnyc
BOMMYKA, LWIHEK 1 Yawa

© [Magkve NoBEpPXHOCTM A11S MPOCTON OYNCTKUN B
Nocy4OMOEYHON MallnHe

© OneKTpoMarHWTHbIV 3aLUMTHbIV BbIKIHOYaTENb U
KogupoBaHHas 5-kpaTHas oupMeHHas pexyLuasa cuctema us
HepxaBetoLen ctanu (cuctema Unger), BLIEMOYHBIN KPIOK U
NecTuk B CEPUNHOM UCMONHEHWU

© [MpounsBoanTENbHOCTL M3MenbYeHns msca npubn. 400 kr/y
npy“ NCNONb30BaHNN TOPLIEBON HOXEBOWN pelleTkn 5,0 Mm

[lononHUTeNnbLHO MOXHO 3aKa3aTb crnefyroLwme
HOXEBbIe PeLUeTKU:
2,0 mm; 3,0 mm; 5,0 mm; 8,0 mm 1 13,0 MMm; apyrue
pasmMepbl Mo 3anpocy.

Picadora para carne y verduras FW 82 GSF

® Completamente de acero inoxidable incluyendo la carcasa de
la picadora, sinfin y recipiente

® Superficies lisas para facil limpieza en el lavaplatos

© Desconexion de seguridad electromagnética o juego de
cuchillas de marca INOS quintuple codificado
(Sistema Unger), gancho extractor y empujador de serie

©® Rendimiento de picado aprox. 400 kg/h para placa final con
orificio de 5,0 mm

Opcionalmente se dispone de placa con los
orificios siguientes:

2,0 mm; 3,0 mm; 5,0 mm; 8,0 mmy 13,0 mm;
otros tamafios a consultar.

MpuHagnexHocTu pexylero komnnekrta / Accesorios juego de corte

MsicopbIxnutensb — TeHAepansep — NonocKkopeska

3 NpYMeHEeHNs1 OQHOIo YCTPOWCTBA: NMPUIrOTOBIEHNE BULLTEKCOB,
pbIX/ieHe Msca U HapesaHue nonockamu. bnarogapsi npocToi 3ameHe
KOMINIEKTa BanMKOB M Kornnaka Bbl MoxeTe 6e3 npobrem nepegenatb
MSICOPbIXIIUTENb U TeHAepan3ep B NMOMOCKOPE3KY, a 3aTeM HaoBbopOT.
ByHKepHbIN Konnak ¢ ANMHHBIM OTBEpCTUEM 0BecnevnBaeT onTUManbHyo
noaavy npoAykToB Ha Ballky, obecne4vnBas nx LIeJTOCTHOCTb.

Steaker - ablandador - cortatiras

3 aplicaciones en un aparato: Pinchar, ablandar y cortar en tiras.
Simplemente cambiando el juego de rodillos y la tapa convierte el
steaker 0 ablandador en una maquina cortatiras y viceversa. La tapa
tolva con alimentador largo garantiza una alimentacién 6ptima a los
rodillos y evita que el producto se doble.

Mscopbixnutenb/TeHaepansep/nonockopeska

MbI nocTaBnsiem criegytoLime NpUHaaNeXHoOCTU:

© 1 cTaHOapTHBIN KOMMMEKT BaNMKOB Ha Ball BbIGOP CO BCTABHbIM PELYKTOPOM,
© 1 OyHKepHbIN KONNaK u NecTuK.

Steaker / ablandador / cortatiras

Los accesorios constan de:

® 1 juego de rodillos estandar de su eleccion con engranaje enchufable
© 1 tolva'y empujador

CraHAapTHbIe KOMIMJIEeKTbl BaliIMKOB:

© KOMIMMEKT BaNIMKOB A1 HOXEWN MSICOPbIXITUTENS,

® KOMMaKTHble KOMMNMEKTbl BArIMKOB C LUMPUHOW HapesKn
3,3 mMm; 5,0 mm; 10,0 mm; 20,0 mm 1 25,0 mm;

® KOMMMEKT BanukoB TeHaepansepa 4,0 mm

Juegos de rodillos estandar:
® Juego de rodillos con cuchillas
©® Juegos de rodillos de corte compacto de 3,3 mm; 5,0 mm;

10,0 mm; 20,0 mm y 25,0 mm de ancho de corte
©® Juego de rodillos ablandador 4,0 mm cTaHaapTHble KoMMnekTsl Bannkos / Juegos de rodillos estandar

Perynupyembiii KOMNNEKT BanuKoB ANs TeHaepan3epa:
© 3dhpeKTUBHOE pPbIXIIEHNE MSICHON Hapes3kn A1is NonyyYeHus
TpebyemoW TOMLMHbI, AuanasoH perynmposanust: ot 2,0 go 6,0 mm

Juego de rodillos ablandadores regulable
MpUHAANEKHOGTM: Perynupyemblii KoMniekT o eficiente procesado de filetes al grosor deseado dentro de

BanuKoB ANs TeHAepansepa / Accesorios .
Juego de rodillos ablandadores regulables un margen de aJuste de 2,0 a 6,0 mm
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ByHKepHbI/ Konnak
MsicOpbIXNUTens

Ons noBbix KOMNEKTOB BarvKOB Ans
MSICOPbIXTIUTENS U KOMMAKTHBLIX KOMMJIEKTOB
HOXEBbIX BanvKoB, AN KOMMNIEKTa BanvkoB
Tengepansepa 4,0.

Mopatowee orBepctue npubn. 190 x 30 Mmm.

Steaker-tolva

Para todos los juegos del steaker y
juegos de rodillos de corte compactos, para
juego de rodillos de ablandador 4,0

Orificio de alimentacion aprox. 190 x 30 mm

LLUKA®bI MALLWHBI
ARMARIOS DE MAQUINAS

PucyHok ¢ 6yHkepom / Figura con tolva

ByHKepHbIN KOnnak
Ansa canara

KoampoBaHHbIN, NpuMeHsieTcst ansi
MOBbIX KOMMNAKTHBIX KOMMNIIEKTOB
HOXEBbIX BaJIMKOB.

Mopatowee otBepcTe Npuon.

180 x 90 mm-

Tolva - ensalada

Codificada, de uso con todos los

Konnak TeHaepansepa
(perynupyembin)
rlpMMeHﬂeTCH UCKNOYUTENBHO OANna
perynmpyemMoro Komnrnekra Basfinukos
TeHaepansepa.

Mopatowee oTBepcTUE NpUOH.

190 x 30 mm.

Ablandador - tapa (regulable)

De uso exclusivo para el juego de

juegos de rodillos de corte compactos rodillos ablandador ajustables

Orificio de alimentacién aprox.

180 x 90 mm

Orificio de alimentacion aprox.
190 x 30 mm

LUkadhbl MawmHbI
KyXOHHble yCcTaHOBKU

[MpuBoA, BCTPOEHHBIN B LKA MaLLNHBI U KyXOHHYHO YCTaHOBKY
CO BCTPOEHHOW BbIOBWKHOW CeKuMen Ans NpUHaaneXHOCTEN.
LLikad mawwmHbl 500 x 700 x 900 MM 1 KyxOHHbIe ycTaHoBkM 1600
x 700 x 900 MM C BbIgBMXHOW OTKMAHOW MOACTaBKOM Ans
racTPOHOMUYECKUX KOHTEVHepoB. Oba Tuna Takke NOCTaBnATCS
B MCMOMHEHWUN C TymMOOW unu B BMAE OCHOBaHWA 6e3 paboyen
NMOBEPXHOCTM — UHAUBUAYaribHbIE UCTONMHEHWS NO 3anpocy.

Armario de maquinas
Instalaciones de maquinas de cocina

Accionamiento integrado en un armario de maquina o en un
equipo de maquinas de cocina con una serie de cajones integra-
dos para guardar los accesorios. Armario de maquinas 500 x 700
x 900 mm y equipo de maquinas de cocina 1600 x 700 x 900 mm
con dispositivo de colocacion extraible para recipientes GN. Am-
bos tipos también se pueden suministrar con zécalo o bases sin
placa de trabajo - Contracciones especiales si se solicitan.

CMEUWANBHbIE
NPUHAONEXHOCTHU

ACCESORIOS
ESPECIALES

MenbHuua gns pa3Mmorsia Mmaka

© C 9NeKTPOMarHUTHbIM 3alWMUTHBIM BbIKMOYaTeNnem
© Ons pa3mona Maka ¢ MMHUManbHbIM AnameTpom 0,8 MMm.
© Tpomn3soauTensHOCTL Npnbn. 45 kr/yv

Molino de semillas de amapola

® con circuito de seguridad electromagnético
©® Para moler semillas de amapola con diametro minimo de
©® Rendimiento aprox. 45 kg/h

Bon4yok ana namenb4yeHus
MsAcCa n pa3geneHuns

© Ans nsMenb4eHns NULLIEBbIX NPOAYKTOB A0 3a4aHHOro
pa3mepa U OAHOBPEMEHHOIO pasfeneHns YacTenm KocTen,
OCTaTKOB LUKBapbl U YaCTeN CyXOXUITUNA.

Picadora de carne y separador

©® para picar productos al tamafio de granos y
simultaneamente separar partes de hueso, restos de
piel y tendones.

0,8 mm

by
{

NMopunoHHoe yctpoucteo PE

©® ¢ Ao3npoBoYHbIMK nantammu 80 rm 100 r
© ANs NOPLMOHNPOBAHUS 1 POPMOBKM BUTOYKOB M KOTNET.
© TMpuHagnexHocTn Ans BonyKa 3Mens4eH1s Msca

Porcionador PE

® incl. placa de llenado de 80 gy 100 g
© para porcionar y formar albéndigas y pequefias hamburguesas
©® Accesorio para picadora de carne




NMOACTABKU ANA AUCKOB,
HACTEHHbIE KONOAKW

SOPORTE PARADISCOS,
SOPORTES DE PARED

HacTeHHbIe Konogku

[nst HAAEXHOTO, TMIMEHNYECKN YUCTOrO 1 YNOPSA0YEHHOMO
XpaHeHWs NpUHaANEXHOCTeR MOXHO BbIGpaTh 12 pasnuyHbIX
TUMOB KOMOMOK.
© MecTo Ans XpaHeHs AUCKOB 1 LIUNUHAPOB
npubn. 1000 x 500 mm ([ x L),
© MecTo Ans XxpaHeHUsi pasnYHbIX BCTaBHbIX YCTPOWCTB
npmon. 1050 x 750 — 1000 mm (4 x L)

Soportes de pared

Para depositar de forma ordenada, higiénica y limpia los
diferentes componentes y accesorios se dispone de 12 tipos
diferentes a eleccion.
©® Espacio necesario para discos y cilindros
aprox. 1000 x 500 mm (largo x ancho),
©® Espacio necesario para distintos aparatos enchufables
aprox.. 1050 x 750 bis 1000 mm (largo x ancho)

MoacTtaBsku ana guckoB SST-E

© [ANsi TMMMEHNYECKN YNCTOro XpaHeHusi 6 AUCKOB 13
Hep)KaBeroLen CTanm u yCTPOMCTBa AN Hape3aHust
KyOukamu

Soporte de discos SST-E

© Para depositar de forma higiénica y limpia 6 discos de
acero inoxidable y un dispositivo de corte en dados

TunoBbie usgenus / Tipos:

HacTeHHas konoaka Ans ANCKOB U YCTPOWUCTBA ANt Hape3aHus Kybukamm /
Soporte de pared para discos y cilindros y dispositivo de corte en dados

HacTeHHasi konoaka Ansi BCTaBHbIX YCTPOWUCTB /
Soporte de pared para aparatos enchufables

HacTteHHas konoaka ansa Mewanok / Soporte de pared para mezcladores

TEXHUYECKWE OAHHbIE

DATOS TECNICOS

AE 20-2

rBua Toka /Tipo de corriente
CreneHb 3awwmThl / Tipo de proteccion
MouHocTb auratens / Potencia del motor

YacroTa BpaweHus Bana / Revoluciones

CoeamnHuTenbHbIN kabenb ¢ 5-koHTakTHbIM Wwtekepom CEE, 16 A /

Cable de conexion con enchufe CEE de 5 polos, 16 A
Macca 6pyTT0 / Peso bruto

Pa3smepsbi (0 x W xB)/
Dimensiones (largo x ancho x alto)

MadnNeKTPOMarH1THbIV 3aLUTHBIN BbIKIOYATENb C
OOMNOMHUTENBHBIM pacno3HaBaHveM ycTpoicTs / Circuito de
seguridad magnético con reconocimiento de aparato adicional

YnpaBrneHne HaXXMMHOM KPbILLKOW OJ1s1 peXyLuen Hacagkm /
Mando de trampilla de presion para cabezal de corte

3awmTHbIN BhIKNtoYaTens asuratens / Guardamotor
Mapkuposka GS / Distintivo GS

Coortsercreue ctaHgaptam CE / Control CS
CamoperynupytoLuuiics 3axeart / Arrastrador autoajustable

3aLmMTHO-NpenoxpaHnUTENbHbIE YCTPOMCTBA CorMacHo JupekTvae
EC no mawwmHam n mexannamam 2006/42/EC / Equipamiento de
seguridad segun directrices para maquinas 2006/42/CE

@ cepwitHoe vcronHerue/cTanaapT / de seriefestandar

labapuTHble pasmepsl / Dimensiones ~ ™,

1115 mm

400B 3~501T/400V 3 ~50Hz
IP54/1P 54
1,3/19kBt/1,3/1,9 kW
178 / 356 06/MunH [ 178 / 356 rpm

45m/45m

34 kr/ 34 kg

520 x 400 x 230 mm -
520 x 400 x 230 mm | g L =

O30 0a

o
M
m

850 mm

1100 mm 220 mm

3paechb npuBeaeHbl NpuUbnManTenbHble pasMepbl, Macchl U MOLLHOCTU. MpousBoanTenb He HeCET OTBETCTBEHHOCTM 3@ TEXHUYECKME N3MEHEHMSI N OneYaTku.
Medida, pesos y datos de potencia son datos de Zirka, no nos responsabilizamos por modificaciones técnicas ni errores de impresion.



Anmartbl (7273)495-231
Anrapck (3955)60-70-56
ApxaHrenbck (8182)63-90-72
AcTtpaxaHb (8512)99-46-04
BapHayn (3852)73-04-60
Benropop, (4722)40-23-64
BnaroBelyeHck (4162)22-76-07
BpsaHck (4832)59-03-52
BnaguBocTok (423)249-28-31
BnapukaBka3 (8672)28-90-48
Bnapumup (4922)49-43-18
Bonrorpap (844)278-03-48
Bonoraa (8172)26-41-59
BopoHex (473)204-51-73
ExaTtepuH6ypr (343)384-55-89

WBaHoBo (4932)77-34-06
WxeBck (3412)26-03-58
WpkyTck (395)279-98-46
Ka3zaHb (843)206-01-48
Kanununrpap, (4012)72-03-81
Kanyra (4842)92-23-67
KemepoBo (3842)65-04-62
Kupos (8332)68-02-04
KonomHa (4966)23-41-49
KocTpoma (4942)77-07-48
KpacHopap (861)203-40-90
KpacHospck (391)204-63-61
Kypck (4712)77-13-04
KypraH (3522)50-90-47
TNuneuk (4742)52-20-81

Poccus +7(495)268-04-70

MarHuToropck (3519)55-03-13
MockBa (495)268-04-70

MypmaHck (8152)59-64-93
Ha6epexHble YenHbl (8552)20-53-41
HwxHuii Hosropogp (831)429-08-12
HoBoky3Hewk (3843)20-46-81
Hosbpbck (3496)41-32-12
HoBocubupck (383)227-86-73
Omck (3812)21-46-40

Open (4862)44-53-42

OpeHo6ypr (3532)37-68-04

MeH3a (8412)22-31-16
MeTpo3aBoack (8142)55-98-37
Mckoe (8112)59-10-37

Mepmb (342)205-81-47

KasaxcraH +7(7172)727-132

PocTtoB-Ha-[loHy (863)308-18-15
PsasaHb (4912)46-61-64

Camapa (846)206-03-16
CaHkT-lNeTep6ypr (812)309-46-40
CaparoB (845)249-38-78
CeBacTononb (8692)22-31-93
CapaHck (8342)22-96-24
Cumcbeponons (3652)67-13-56
CmoneHck (4812)29-41-54

Counm (862)225-72-31
CraBpononb (8652)20-65-13
CypryT (3462)77-98-35
CbIKTbIBKap (8212)25-95-17
Tam6oB (4752)50-40-97

TBepb (4822)63-31-35

Kupruaus +996(312)96-26-47

https://feuma.nt-rt.ru/ || fau@nt-rt.ru

TonbaTTM (8482)63-91-07
Tomck (3822)98-41-53
Tyna (4872)33-79-87
TroMeHb (3452)66-21-18
YnbsaHoBck (8422)24-23-59
Ynan-Yps (3012)59-97-51
Ydpa (347)229-48-12
XabapoBck (4212)92-98-04
Yeb6okcapbl (8352)28-53-07
YenabuHck (351)202-03-61
Yepenosel (8202)49-02-64
YwuTa (3022)38-34-83
SAkyTck (4112)23-90-97
SlpocnaBnk (4852)69-52-93


https://feuma.nt-rt.ru/
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