BbICOKOﬂpOVI3BOpMTeJ1bHaFI YHUBepcasnibHas
6onblasn KyXOHHasA MallunHa

HU 1020-2

Maquinas universales para cocinas

grandes de alto rendimiento

Anwmarbl (7273)495-231
Anrapck (3955)60-70-56
ApxaHrenbck (8182)63-90-72
AcTtpaxaHb (8512)99-46-04
BapHayn (3852)73-04-60
Benropogp (4722)40-23-64
BnaroBeuleHck (4162)22-76-07
BpsHck (4832)59-03-52
BnaauBocTok (423)249-28-31
BnapukaBkas (8672)28-90-48
Bnagumup (4922)49-43-18
Bonrorpan (844)278-03-48
Bonorpa (8172)26-41-59
BopoHex (473)204-51-73
EkaTepuHOypr (343)384-55-89

WBaHoBoO (4932)77-34-06
WxeBck (3412)26-03-58
WpkyTck (395)279-98-46
KasaHb (843)206-01-48
Kanununrpapg (4012)72-03-81
Kanyra (4842)92-23-67
KemepoBo (3842)65-04-62
Kupos (8332)68-02-04
KonomHa (4966)23-41-49
Koctpoma (4942)77-07-48
KpacHopap (861)203-40-90
KpacHospck (391)204-63-61
Kypck (4712)77-13-04
KypraH (3522)50-90-47
Jluneuk (4742)52-20-81

Poccus +7(495)268-04-70

MarnuTtoropck (3519)55-03-13
MockBsa (495)268-04-70

MypmaHck (8152)59-64-93
Ha6epexHble YenHbl (8552)20-53-41
HwxHuin Hoeropop, (831)429-08-12
HoBoky3Heuk (3843)20-46-81
Hosbpbck (3496)41-32-12
HoBocubupck (383)227-86-73
Omck (3812)21-46-40

Open (4862)44-53-42

OpeHbypr (3532)37-68-04

Mensa (8412)22-31-16
MeTpo3aBopck (8142)55-98-37
MckoB (8112)59-10-37

Mepmb (342)205-81-47

KazaxcraH +7(7172)727-132

\_,'\,L. HU AQ20-2 mwma

PocTtoB-Ha-[loHy (863)308-18-15
PsazaHb (4912)46-61-64

Camapa (846)206-03-16
CaHkT-MNeTep6ypr (812)309-46-40
CapartoB (845)249-38-78
CeBacTtononsb (8692)22-31-93
CapaHck (8342)22-96-24
Cumdpeponons (3652)67-13-56
CwmoneHck (4812)29-41-54

Coun (862)225-72-31
CraBpononb (8652)20-65-13
CypryT (3462)77-98-35
CbIKTbIBKap (8212)25-95-17
Tamb6oB (4752)50-40-97

Teepb (4822)63-31-35

Kuprusua +996(312)96-26-47

https://feuma.nt-rt.ru/ || fau@nt-rt.ru

TonbATTM (8482)63-91-07
ToMck (3822)98-41-53
Tyna (4872)33-79-87
TiomeHb (3452)66-21-18
YnbAHoBCK (8422)24-23-59
Ynan-Ypaa (3012)59-97-51
Ydba (347)229-48-12
Xa6apoBck (4212)92-98-04
Ye6okcapbl (8352)28-53-07
YenabuHck (351)202-03-61
Yepenosel, (8202)49-02-64
Yura (3022)38-34-83
fAkyTck (4112)23-90-97
flpocnaBnb (4852)69-52-93


https://feuma.nt-rt.ru/
mailto:fau@nt-rt.ru

HU 1020-2 —

COBpeMeHHas MalumHa gns
nepepaboTkn oBowen, hpyKToB u Msica.

Las modernas maquinas procesadoras
para frutas, verduras y carnes

Bbicokonpon3BoauTenbHasi yH1BepcarbHas
fonblasa KyxoHHass mawmHa HU 1020-2 —
3TO COBPEMEHHas MalluHa, NpUMeEHseMas
BO MHOTVX LIEMSX 1 OTITNYAIOLLIASACS BbICOKOM
NPOV3BOANTENBHOCTHLIO, HaOEeXHOCTbHO
3KCMnyaTaumMm M ONTUMarbHbIMU  pPe3yrib-
TataMu nepepaboTku NULLEBLIX MPOOYKTOB.

La maquina universal para cocinas gran-

des de alto rendimiento HU 1020-2 ha

sido concebida para todo aquel que desea

utilizar una maquina moderna con multip-

les usos, alto rendimiento, manejo seguro 9
y para obtener los mejores resultados de

procesamiento.
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KomnakTHoe ncnonHeHue 13 Hepxaselolen cranm
MHOXeCTBO NpUMeHeHMiA =
LLinpokni accoptumeHT npuuap,nemu@ﬁ

FapaHTMpPOBaHHO BbICOKOE KayecTBO ;_epaGOTKVI
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Construccion de acero inoxidable
Multiples aplicaciones
Surtido de accesorios muy amplio
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Calidad de fabricacion garantizada
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HACALOKW

MODULOS ENCHUFABLES

PEXYLLIAA HACALKA
CABEZAL DE CORTE

BYHKEPHAA HACALKA
TOLVA

MELLATNKA 1 BSBMBATEb
MEZCLADOR & AMASADOR

BON4OK [NnA N3MESb-
YEHWSA MACA M OBOLLEV
PICADOR DE CARNE &
VERDURA

MACOPBIXIIUTENb, TEHA-
EPAV3EP, MOMTOCKOPE3KA
STEAKER, ABLANDADADOR,
CORTATIRAS

MENBHULA ONA
PA3MOJTIA MAKA
MOLINO DE SEMILLA
DE AMAPOLA




nPUBOA
EL MOTOR

Y3en npuBoaa

AE 20-2

BbicoKkasi KOMNAKTHOCTb NpPU
BbICOKOM MOLLHOCTM.

«Cepauem» aTon cucTeMbl MalLnH sSBnsieTcs y3en npyeogda AE 20-2.
Kopnyc u©3 HepxaBetowen cranu, KrnasBuatypa ynpaeneHus,
ObICTpOAeCTBYOLLAs BroKMPOBKa, (OUPMEHHBIV ABUraTesb BbICOKOM
MOLLIHOCTU, MOLLIHbI PEAYKTOP C CAMOPErynupyoLLIEnNCs NOBOLAKOBOM
MydpTON, cMcTema pacrno3HaBaHUsl YCTPOWCTB, a Takke 3aliyTHbIN
BbIKMKOYaTESb C aBTOMATUYECKUM KOHTPOMEM — BOT OTIIMYUTENbHbIE
0COBeHHOCTU n3genuin Feuma HacTosILLero HeMeLIKOro KayecTsa.

(¥) MHOXecTBO npuMeHeHui

@ TouHo pacnpegensiemas
BbICOKasi NPOU3BOAUTENLHOCTb

@ FapaHTMpoBaHHO ny4liee
KayecTBO NepepadoTKu

Unidad motriz

AE 20-2

Los compactos con
mucha potencia.

El nucleo de este sistema de maquinas es la unidad motriz
AE 20-2. Carcasa de acero inoxidable, conexion por teclado,
cierre rapido, motor potente de marca, reductor robusto con
acoplamiento autoajustable, reconocimiento del aparato asi
como interruptor de proteccion que son las caracteristicas
principales - Made by Feuma, Made in Germany.

(¥) Multiples aplicaciones
@ alto rendimiento, dosificable con precision

@ maxima calidad de fabricacion garantizada



OCHOBAHHUE

NMoaBuxHOe oCHOBaHUe C OTKMAHOM NOACTAaBKOM

© YcTonumBasi HeonpokuabiBatoLasicss TpyOHasi KOHCTPYKUUS U3
Hep)kaBetoLen ctanm

©® 3 NpOpe3VHEHHbIX HAaNPaBNSLWMUX PONNKa C BO3MOXHOCTbIO donkcaLmm

© OTKknaHasi nogcTaBka anst MUCKA U T. 4.

©® Paswmepsbl: 1100 x 770 x 620 mm 6e3 MaLIMHbI

Base movil con dispositivo de colocacion

® Construccion tubular estable y segura de acero inoxidable
® 3 ruedas de direccion de goma, todas bloqueables

® Dispositivo de colocacion para un recipiente

©® Dimensiones: 1100 x 770 x 620 mm sin maquina

MoaBwxHOM COOPHLIN pe3epByap

©® 3 NpopesnHEeHHbIX ponvka, MUKCMPYEMbIA HANPaBASOLLMA PONUK

® CbeMHbIN pe3epByap 13 HepxaBetolen ctany oobemom 30 nMTpoB

® BebicoTta 3axBaTta 84 cm

©® [logxoguT Ans TPaHCMOPTUPOBKK MoBbIX NnepepabaTtbiBaeMbIx NPOAYKTOB

Recipiente colector transportable movil

® 3 ruedas de direccion de goma, todas bloqueables

® Recipiente extraible de acero inoxidable, capacidad 30 litros

® Altura de empufiadura 84 cm

® Adecuado para el transporte de todos los productos procesados

&

NMoaBuxHasa Tymba

® [ns yana npusoga AE 20-2 ¢ 4 dukcrpyembiMn HanpasnsaowmMy porimkaMmm

® WcnonHeHue co ctonelwHuuen 50 MM 1 BbIABWKHBLIM SLLMKOM AMS
racTPOHOMWYECKMX KOHTENHEPOB

©® LunpuHa x rmy6uHa x BeicoTa: 500 x 600 x 600 Mm

Podstavna skfinka pojizdna

® Para unidad motriz AE 20-2, con 4 ruedas de direccién bloqueables

® Modelo con placa de mesa de 50 mm con cajon extraible para recipiente
GN (Gastronorm)

® Ancho x fondo x alto 500 x 600 x 600 mm




NEPEPAEOTKA OBOLLEWN U ®PYKTOB

PROCESADO DE FRUTAS Y VERDURAS

Ons nepepaboTkM © nNepeTupaHnsi OBOLUEN
MCMONb3YHTCS  PasnuyHble AUCKA W LMIMHAPHI.

n  pyKTOB
OcHoBHoM

NPUHAANEXHOCTBIO AN UX KpenneHus sBnsetcs pabouuni
KOpMyc, 3aKpblBaOLLMNCA BYHKEPHON UNW PeXxyLLEen HacagKomn.

Para el procesado de frutas y verduras asi como para tamizar
se dispone de diversos discos y cilindros. Accesorios basicos
para su colocacioén en el bastidor de trabajo que cierran con la
tolva o cabezal de corte.

Pexyuwan Hacagka

[ns ynpaBnsemoi pesku, npexae BCero NpoaonrosarbIx

1 KPYTTbIX NPOAYKTOB. 2 TPYObl KPYoro ceveHns ans
napannernbHOWM 1 KOCOM pesku, a Takke OYeHb AnnHHas Tpyba
AnNs 3eM1eHN C NOAKIYaEMbIM HXUMHBIM NPUCTOCOBNeHeM
Ans BbICOKON 6e30macHOCTH aKenyaTtauum obecrneqmnsarot
BO3MOXHOCTb YHUBEPCANBHOTO NPUMEHEHNS.

Cabezal de corte

Para el corte guiado, especialmente necesario para productos
alargados y redondos. 2 tubos redondos para corte paralelo y
diagonal asi como el tubo para hojas XXL con dispositivo de
presion conectado para alta seguridad de manejo que permite
multiples aplicaciones.

Pa6bouun kopnyc

[ns kpenneHus OUCKOB, UMIMMHAPOB
1 npu1crnocobneHns ans HapesaHns
KyOukamu. MonHocTbio 13
HepXXaBetoLen cTtanum, noaxoanT Ans
MOVIK/ B MOCYAOMOEYHOM MaLLUVHE.

ByHkepHas Hacagka

[ns noaaym 6onbLIOMO KONMMYECTBA Pa3nMYHbIX MPOOYKTOB
npv HenpepbIBHOW NepepaboTke. Bbicokas 6e3onacHoCTb
aKcnnyartaunm 6naro,qap;| NPUMEHEHUI0 3alUnTbl OT
BMeLLaTenbLCTBA.

Tolva

Para la admisién de diferentes productos a trabajar con proce-
samiento continuo de grandes cantidades. Con protector de con-
tacto para gran seguridad de manejo.

@
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Bastidor de trabajo

Para acoplar discos, cilindros
asi como cortadores en dados.
Completamente de acero
inoxidable, adecuado para
lavaplatos.



ANCKU U LIUNUHAOPBI
DISCOS & CILINDROS

Perynupyembin HOXXeBOW OUCK
Disco portacuchillas regulable =

ONst TOHKOM W KPYMHOW Hapesku 3ernexHu, KanycThbl, f

nyKa, orypuoB U T. 4.
Para el corte fino o grueso de hojas, coles, cebollas,
pepinos, entre otros.

TOMNLWMHA Hape3kn B MM / 0-8.0

Espesor del corte en mm )

NPOU3BOAMTENBHOCTb OK. B KI/Y / ~
Capacidad aprox. en kg/h 200-450

Perynupyembin HOXXeBOU AUCK

3ybyaTblie HOXHN -
Disco portacuchillas regulable ’f
Cuchilla dentada

0N TOHKOW W KPYMHOW HapesKkun 3eneHu, KanycThbl,
nyka, orypuoB 1 T. A.

Para el corte fino o grueso de hojas, coles, cebollas,
pepinos, entre otros.

TOMLWMHA Hape3kn B MM / 0-8.0
Espesor del corte en mm ’
NPOV3BOANTENBHOCTb OK. B KI/Y /

Capacidad aprox. en kg/h 200-450

Pexywue ancku
Discos de corte de rodajas >

[ONs Hapes3Kku TBepAbIX 3efeHn, nyka, B
OrypLoB, pefbku 1 T. A.

Para cortar hojas fuertes, cebollas, pepinos,

rabanos, entre otros.

TOSLLMHA HApe3Kkn B MM /
Espesor del corte en mm 1,0 2,0 4,0
@ NPOV3BOANTENBHOCTb OK. B KI/4 / 150 350 450

Capacidad aprox. en kg/h

DMCKM C cepnoBaHbIMUN HOXaMH /‘

Discos de cuchillas media luna =
cneumansHo Ans Hape3Kn MATKUX NPOAYKTOB, TakMX Kak o
TOMaTbl, BapeHbln kKapTodens, Nyk-nopewn, nyk u T. A. \

Especial para cortar productos como los tomates,
patata cocida, puerros, cebollas, y otros grosores

TONWMHA HApesku B MM /
Espesor del corte en mm 2,5 4,0 6,0
@ NPOV3BOANTENBHOCTb OK. B KI/Y / 200 300 400

Capacidad aprox. en kg/h
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Perynupyembin guck p s
c¢hacoHHOM pe3Ku 3
Discos con cuchillas ondulades %
regulables ™

51 OrypLoB, MOPKOBM, kabavykoB, CTONOBOWN CBEKIbI, CENbAEPEs U T. 4.
Para pepinos, zanahorias, calabacines, remolachas, apio, etc.

TOSLLMHA HApe3Kkn B MM /
Espesor del corte en mm 3,0-8,0
@ NpoV3BOANTENBHOCTb OK. B KI/Y / 200-450

Capacidad aprox. en kg/h

Owuck hacoHHOM pe3ku >
Disco para corte decorativo

ol Sl L
ONs JeKopaTUBHOW BOSTHUCTON Hape3Kn KOPHEMMOAHbIX ——
1 KIyOHennoaHbIX OBOLLEN U T. 4.
Para corte decorativo ondulado de tubérculos,
entre otros

TONLWMHA Hape3kn B MM / 4.0
Espesor del corte en mm ’
@ NpOV3BOAUTENBHOCTb OK. B K/ / 250

Capacidad aprox. en kg/h

Anckn ¢ ayroo6pasHbIMN HOXaMMU \
Disco de cuchilla en arco i

[ONsi HAape3Ku OrypLoB, CTPYYKOBOTO nepLia, anernbCrHOB, A
TOMAaTOB, LLIaMMNUHBOHOB, KIyOHENNoaoB 1 T. 4.

Para cortar pepinos, pimientos, naranjas, tomates,

champifiones, tubérculos, etc. grosor de corte

TOMLMHA Hape3kn B MM /
Espesor del corte en mm 2,5 4,0 6,0
@ NPOV3BOAUTENLHOCTb OK. B Kr/4 / 200 300 400

Capacidad aprox. en kg/h

Auck ¢ ayroo6pasHbIMU HOXXaMU
3ybuyaTble HOXN =
Disco de cuchillas en arco

Cuchilla dentada

TOMNWMHA HApe3kn B MM / 6.0
Espesor del corte en mm ’
@ NPOV3BOANTENBHOCTb OK. B K4 / 350

Capacidad aprox. en kg/h




ons
Para

OuckoBble Tepku Ana cbipa
Disco rayador de queso

ANa HaTUpaHUS Pas3nuyHbIX COPTOB Chipa
Para rayar diferentes clases de quesos

@ pasmep B MM / Tamario en mm 3,0 6,0
NPOV3BOAMTENBHOCTb OK. B KI/Y / 230 450

Capacidad aprox. en kg/h

OunckoBble TepKu Ansa CblpbiX
nUweBbIX NPOAYKTOB
Disco para productos crudos

o

[ONS HaTUPaHWS CbipbIX OBOLLIEN U PPYKTOB Ha canat
Para rallar fruta y verdura para ensaladas crudas

TOMNLLMHA HAape3Kkn B MM /
Espesor del corte en mm

@ NPOV3BOANTENBHOCTb OK. B K4 /
Capacidad aprox. en kg/h

LLInHKOBOYHBbIE AUCKU

Disco de trocear
A4 LWMHKOBKA TOBbIX KﬂyGHEI'IJ'IOﬂOB, TaKNX KaK MOPKOBb,
Konbpabwu, cenbaepen, a Takke Ans KanycTbl, A6nok u T. .

Para trocear de todos los tubérculos como las zanahorias,
colinabo, apio, col, manzana, etc.

TOnNWwMHa Hape3kn B MM /

Espesor del corte en mm 5,0 6,0
NpPOU3BOAMTENBHOCTb OK. B Kr/Y /
Capacidad aprox. en kg/h 450 450
OuckoBble Tepku ana kaptodens
Disco rayador de patatas
AN HaTUpaHUA Cbiporo KapTodens, KOPHennoaos,
TBEpAbIX COPTOB Chbipa U T. A.
Para rayar patatas crudas, tubérculos, queso duro,
entre otros
TOMWMHA HApe3kn B MM /
Espesor del corte en mm 3,0 4,0
NpOU3BOAMTENBHOCTb OK. B KI/Y / 400 400

Capacidad aprox. en kg/h
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Ovck ansa Hape3aHnda TomMmaToB

Disco para tomates 2
=
(D pasmep B MM / Tamario en mm 6,0
@ NPOU3BOANTENBHOCTb OK. B Kr/4 / 400
Capacidad aprox. en kg/h

ans Ouvcku ansa Hape3aHnA NoJyIoCKaMu

rare Disco para cortes en tiras W

ans nepepaboTku CbipblX KNyOHENNo[0B, Takmnx Kak
KapTodenb, MOpPKOBb, koNbpabu, cenbaepen, CBekna 1 T. A.
Para procesar tubérculos crudos como las patatas,
zanahorias, colinabo, apio, nabo, etc.

TOMLMHA Hape3ku B MM /
Espesor del corte en mm 2x25 35x35 50x50
NPOV3BOANTENBHOCTb OK. B Kr/4 /
@ Capacidad aprox. en kg/h 120 150 200
TOMLMHA Hape3ku B MM /
Espesor del corte en mm 50x70  70x70 70x10,0
@ NPOMN3BOAUTENBHOCTb OK. B Kr/4 / 230 230 230

Capacidad aprox. en kg/h

ans MpucnocobneHus ansa Hape3aHus Kybukamu
Dispositivos de corte en dados

[ONs Hape3aHus KnyOHennoaoB 1 KOPHENoAoB KyOukamu
Para procesar en dados los tubérculos

@ pasmep B MM / Tamario en mm 8 8x810x1016x16 20x20

NpOV3BOANTENBHOCTb OK. B K/ /
@ Capacidad aprox. en kg/h 300 300 300 300 300

[nsa ncnonb3oBaHWsA AUCKOB U NPUCNOCObNeHns Ans HapesaHus Kyorkamm
npumMeHsietTcss npuxuM. OH BcTaBnsieTcs B GyHKEPHYo Hacaaky.

<%

de corte en dados. Este se coloca en la tolva Mpwxum / Contrasoporte

Es necesario un contrasoporte para uso del surtido de discos y del dispositivo




ans
Para

LUunuHapbl Ans cbipbIX NULWEBbLIX NPOAYKTOB
Cilindro para productos crudos

ONst TOHYaNLWero Hape3aHus CbipbIX KIyOHennoaos, A6rnok, MOpKoBM, a
Takke nepepaboTkM OpexoB, MUHAANS, LyKaToB, LWoKornaaa u T. 4.

Para los productos mas finos de los tubérculos, manzanas, zanahorias asi
como para procesar nueces, almendras, cascara de limén, chocolate, etc.

TOMLLMHA HAPE3K1 B MM /
Espesor del corte en mm 1,5 2,8 3,5 4,0

NPOU3BOAMTENBHOCTb OK. B KI/4 /
Capacidad aprox. en kg/h 150 350 500 500

LLInHKOBOYHbIE LUNUHAPLI
Cilindro troceador

AN LUMHKOBKU KIyGHennoao., A6rnok, orypLoBs, peabku, KanycTsl, a
Takke nepepaboTkM OpexoB, MMHAAMS, LlyKaToB, LLOKoNaaa u T. A.
Para trocear tubérculos, manzanas, pepinos, rabanos col asi como para
procesar nueces, almendras, cascaras de limon, chocolate, etc.

TONLWMHA HApe3kn B MM /
Espesor del corte en mm 50 60 70 90 10,0 13,0
@ NPOV3BOANTENBHOCTb OK. B KI/4 / 800 850 900 950 1000 1000

Capacidad aprox. en kg/h

LUunuHapbl Ans Hape3Kn «KINbeH»
M Hape3aHUsi CONOMKOM
Cilindro cortador en tiras para juliana

Ansa nepepaboTku CbipbiX KNyGHENOA0B, Takmx Kak kapTodernsb,
MOPKOBb, KOnbpabu, cenbaepein, ceekna u T. A.

Para procesar tubérculos crudos como las patatas, zanahorias,
colinabo, apio, nabo, etc.

TOMLWMHA HApe3kn B MM /
Espesor del corte en mm 25x2 35x3 6x55
NPOV3BOANTENBHOCTb OK. B Kr/Y / 350 400 500

Capacidad aprox. en kg/h

Lunuuapuyeckue Tepku
Cilindro rayador

ONs HATUPaHWS CbIPOro KapTodensi, pas3nyyHbIX OBOLLEN U (OPYKTOB
Para rayar patatas crudas, diversas frutas y verduras

TONLMHA HAape3Kkn B MM /
Espesor del corte en mm 2,0 3,0 4,0
@ NPOM3BOAUTENBHOCTb OK. B Kr/4 / 300 350 500

Capacidad aprox. en kg/h

LUunuHpgpuyeckue Tepku onsi oYeHb
TOHKOro HaTUpaHuA
Cilindro rayador fino

[N TOHKOro HaTtuMpaHusi cyxoro xneba, bynoyek, saep opexos, MMHAAnNs,
LlyKaTOB M3 aneribCUHOBOW U JIMMOHHOW KOPKU W T. A.

Para rayado fino de pan duro, panecillos, nueces, almendras, cortezas de
naranja y limén

TONWWHa Hape3kn B MM / 2 0

Espesor del corte en mm ’

@ NPOV3BOANTENBHOCTb OK. B KI/4 / 300
Capacidad aprox. en kg/h



LUunuuapuyeckune Tepku ans Kkaptodens
Cilindro rayador de patatas

ONst HaTMpaHWs CbIpOro KapTodens AN NPUroTOBNEHNS KeLek,
KapTodenbHbIX onagum n T. A.

Para rayar patatas crudas para hacer albondigas de patata, torti-
tas de patata. etc.

TONLLMHA HApe3kn B MM / f
Espesor del corte en mm syb/diente 3 x 3
@ NPOV3BOANTENBHOCTb OK. B KI/Y / 450

Capacidad aprox. en kg/h

LUunuHapuyeckue Tepku ans

KapTodenbHbIX onagvmn

Cilindro rayador para tortita de patata
ANst HaTUpaHWUs CbIpOro kapTodens npu M3roTOBMEHUN KapTodenbHbIX
onaaunn Nno-penHCcKU n Kneuek

Para rayar patata cruda para hacer las tortitas de patata y albéndigas de
patata de Renania

TOSNLLMHA HApe3Kkn B MM / 20
Espesor del corte en mm ’
@ NPOV3BOAMTENBHOCTb OK. B KI/Y / 500

Capacidad aprox. en kg/h

Lunuuapuyeckue Tepku ans cbipa
Cilindro rayador de queso

AN HAaTUpPaHUsi Pas3nUYHbIX COPTOB Chipa
Para rayar diferentes clases de quesos

TONLLMHA HApe3Kkn B MM /
Espesor del corte en mm 30 35 40 50 70
@ NPOV3BOANTENBHOCTb OK. B KI/Y / 300 310 350 380 400

Capacidad aprox. en kg/h

LUunuHapbl ans nepetupaHus u
NPUroToBfIeHMA Nope
Cilindro para tamizar y hacer purés

Ana npuroToeBfieHnA Ccynos, COyCOB, KapTodbenbHoro niope, s16no4YHoro

@ Mycca U T. .

Para preparar sopas, salsas, puré de patatas, puré de manzana, etc.

Pa3mep otBepcTusi B Mm /
Rendimiento en mm 1,0 1,5 2,0 3,0
@ NPOVN3BOANTENLHOCTb OK. B Kr/4 / 250 300 350 500

Capacidad aprox. en kg/h

*poTop Ans cnyyatbes / *Rotor-para pasar

[ns Bcex uMnuHapoB Bce uynunHapbl anst nepetvpaHus 1

Tpe6y6TCF| yHMBepcaﬂbelﬁ NPUroToBINEeHUaA Nope NPUMEHATCA
poTtop. CO cneuuanbHbIMK NoNacTAMM.

El rotor universal es necesa- El pasapurés es utilizable en todos

rio para todos los cilindros los cilindros de tamizado y de purés.




NEPEMELLMBAHUE, B3BUBAHUE, 3AMEC

REMOVER, BATIR, AMASAR

OT B36UTBLIX CIMBOK A0 TecTa Ans nuuubl

[MnaHeTapHble YCTpPOMCTBA [N NEepeMelunBaHns, B30MBaHUSA WU
3ameca MOCTaBMsATCA B pasnuyHbIX Moaudmkaumsax: 10*, 15% a
Tarke 20 n 40 n. B cepyMHOM MCMOMHEHWUN YCTPOWCTBA COCTOAT U3
nraHeTapHOW CMECUTENbHOM TOMOBKW, KPbILWKW, KOTNa, a Takke
WHCTPYMEHTOB: BEHYMKa 1151 B3OMBaHWSA, BEHYMKA AN NepeMeLIMBaHNS
nkptoka 3ameca. Mewuanky (Bischoff) MoxHO 3akasaTb 4ONONHUTENBHO.

TexHMYecKkMe nNpenmyLlecTBa

©® LlTbIKOBOV 3aTBOP AMS NErKON CMEHbI MHCTPYMEHTA

® KoTnbl U MHCTPYMEHTbI U3 HEPXKaBEIOLLIEN CTanm

©® [1poYHOE U YCTONYMBOE UCNOMHEHME NNaHeTapHbIX
CMECUTESbHbIX rOf0BOK

Desde nata hasta masa para pizza

Las amasadoras para remover, batir y amasar planetarias se pue-
den suministrar en modelos de 10, 15, 20 y 40 litros, de serie llevan
un cabezal removedor planetario, tapa, recipiente y accesorios: ba-
tidor de varillas, mezclador, amasador. El mezclador (Bischoff) esta
disponible opcionalmente.

Calidades técnicas:

® Cierre de bayoneta para cambio de accesorio facil
©® Recipiente y accesorios de acero inoxidable

® Modelo robusto de los cabezales planetarios

*6e3 pucyHka, TpebyeTcs nepexoaHuk / *sin figura, adaptador necesario

MpuHapgnexHoctn / Accesorios

MpuBoa ¢ UP 20 / Accionamiento con UP 20

MpuBopa ¢ UP 40 / Accionamiento con UP 40

k|
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BONYOK ANA U3MENBYEHUA,
MACOPBIXITUTEIb, MONNIOCKOPE3KA

PICADORA, STEAKER,
CORTATIRAS

~

D o B

Bonyok aona uamenb4yeHus Mmsica u
oBowen FW 82 GSF

©® TMonHOCTBLIO U3 HepXKaBetoLLen cTanu, B TOM Y1Crie Kopnyc
BOIYKA, LLIHEK 1 Yawa

©® [magkve NoBepXHOCTU Ansi NPOCTON OYUCTKM B
Nocy4OMOEYHONM MaLlnHe

® OneKTPOMarHUTHbIN 3aLUUTHBIA BbIKAOYaTEeNb U
KogupoBaHHas 5-kpaTHas oupMeHHas pexyLuasa cuctema us
HepxaBetoLen ctanu (cuctema Unger), BLIEMOYHBIN KPOK U
NecTuk B CEPUNHOM UCMONHEHUMN

©® [Mpoun3BoaUTENBHOCTL 3MeNbYeHNss Msica npmodn. 400 kr/y
npwv NCNONb30BaHNN TOPLIEBON HOXEBOM peLleTkn 5,0 mm

[lononHMTeNnbLHO MOXHO 3aKa3aTb crnefytoiwume
HOXEBbIe PeLUeTKU:
2,0 mm; 3,0 mm; 5,0 mm; 8,0 mm 1 13,0 Mm; apyrue
pasmepbl Mo 3anpocy.

Picadora para carne y verduras FW 82 GSF

® Completamente de acero inoxidable incluyendo la carcasa de
la picadora, sinfin y recipiente

® Superficies lisas para facil limpieza en el lavaplatos

©® Desconexion de seguridad electromagnética o juego de
cuchillas de marca INOS quintuple codificado
(Sistema Unger), gancho extractor y empujador de serie

® Rendimiento de picado aprox. 400 kg/h para placa final con
orificio de 5,0 mm

Opcionalmente se dispone de placa con los
orificios siguientes:

2,0 mm; 3,0 mm; 5,0 mm; 8,0 mmy 13,0 mm;

otros tamanos a consultar. MprHagnexHocTu pexylero komnnekra / Accesorios juego de corte



MsicopbIxnutens — TeHAepansep — Nonockopeska

3 NpYMeHeHNs1 OQHOro YCTPOWCTBA: MPUrOTOBIEHNE BUELLTEKCOB,
pbIXIieHVe Msca U HapesaHue nonockamu. bnarogapsi npocToi 3ameHe
KOMMJIEeKTa BanvKOB 1 Konnaka Bbl MoxeTe 6e3 npobnem nepegenatb
MSICOPBIXIIUTENb 1 TEHAepan3ep B NOMOCKOPE3KyY, a 3aTeM HaobopoT.
ByHKepHbI Konnak ¢ ASfIMHHBIM OTBEPCTMEM OBecneynBaeT onTUMarnbHyo
noagadvy npoAykKToB Ha Ballkuy, obecneunBas nx LIeNNIOCTHOCTb.

Steaker - ablandador - cortatiras

3 aplicaciones en un aparato: Pinchar, ablandar y cortar en tiras.
Simplemente cambiando el juego de rodillos y la tapa convierte el
steaker o ablandador en una maquina cortatiras y viceversa. La tapa
tolva con alimentador largo garantiza una alimentacién 6ptima a los
rodillos y evita que el producto se doble.

Mscopbixnutenb/TeHaepansep/nonockopeska

MbI nocTaBnsem criegytoline npUHaaneXHoCTH:

©® 1 cTaHOapTHBIN KOMMNMEKT BanMKOB Ha Ball BbIOOP CO BCTaBHbIM PEAYKTOPOM,
©® 1 GyHKepHbIN Kornak 1 necTuk.

Steaker / ablandador / cortatiras
Los accesorios constan de:

u'lilin'mni'n'-

I ——— ® 1 juego de rodillos estandar de su eleccion con engranaje enchufable
® 1 tolva'y empujador

CraHAapTHbIe KOMMJIEKTbl BaJIMKOB:

® KOMMMEKT BaNMKOB 4151 HOXEN MSCOPbLIXNUTENS,

® KOMMakTHble KOMMMEKTbl BanvKOB C LUMPUHOWN Hape3Kku
3,3 mm; 5,0 mm; 10,0 mm; 20,0 mm 1 25,0 mim;

® KOMMMEKT BanukoB TeHaepansepa 4,0 mm

Juegos de rodillos estandar:

® Juego de rodillos con cuchillas

® Juegos de rodillos de corte compacto de 3,3 mm; 5,0 mm;
10,0 mm; 20,0 mm y 25,0 mm de ancho de corte

Juego de rodillos ablandador 4,0 mm cTaHgapTHble KoMAnekTsl Banukos / Juegos de rodillos estandar

Perynupyembiii KOMNNEKT BarnuKoB ANs TeHaepan3epa:
® 3PPEeKTUBHOE pPbIXIIEHNE MSACHOW HAPE3KX AN NonyYeHust
TpebyemoW TOMLWMHbI, AnanasoH perynmpoBaHust: ot 2,0 oo 6,0 mm

Juego de rodillos ablandadores regulable

Mp1HaANEXHOCTN: Perynupyemblii komnnekt ® eficiente procesado de filetes al grosor deseado dentro de
BaInuvKoOB And TeHOepau3epa / Accesorios )
Juego de rodillos ablandadores regulables un margen de ajuste de 2,0 a 6,0 mm



ByHKepHbIN Konnak ByHKepHbIN Konnak Konnak TeHaepaunsepa

MsicopbIXnuTens ans canara (perynupyembin)

[nsa nobbix KOMNNEKTOB BanvKoB AN KoovpoBaHHbIl, NpUMeHsieTcst Anst MprMeHseTCs NCKNYNTENBHO 4NN
MSICOPbIXIIATENS N KOMMAKTHBIX KOMIMIEKTOB  JOObLIX KOMMAKTHBIX KOMMIIEKTOB perynmpyemoro KoMnnekTa BanvKoB
HOXEBbIX BanvKoB, AN KOMMNMEKTa BalrIMKOB  HOXEBbIX BanvKOB. TeHaepavsepa.

Tengepansepa 4,0. Mopatowee otBepcTre Npuos. MopatoLLee oTBEpCTME NPUOH.
MopatoLee oteepctme npubn. 190 x 30 mm. 180 x 90 MMm- 190 x 30 mm.

Steaker-tolva Tolva - ensalada Ablandador - tapa (regulable)
Para todos los juegos del steaker y Codificada, de uso con todos los De uso exclusivo para el juego de
juegos de rodillos de corte compactos, para juegos de rodillos de corte compactos rodillos ablandador ajustables

juego de rodillos de ablandador 4,0 Orificio de alimentacién aprox. Orificio de alimentacién aprox.
Orificio de alimentacion aprox. 190 x 30 mm 180 x 90 mm 190 x 30 mm

LKA®bI MALLUHBI

ARMARIOS DE MAQUINAS Llikacpbl MaLLUHBI
KyXOHHbIe yCTaHOBKM

[MpuBoA4, BCTPOEHHBIN B LKA MaLLNHBI UM KyXOHHYHO YCTaHOBKY
CO BCTPOEHHOV BbIOBWKHOW CeKUMen Ans NpUHaaneXHOCTEN.
LLkad mawumHbl 500 x 700 x 900 MM 1 KyXOHHbIe ycTaHoBkM 1600
x 700 x 900 MM C BbIgBMXHOW OTKMAHOW MOACTaBKOM Ans
racTPOHOMUYECKUX KOHTEHepoB. Oba Tuna Takke NOCTaBnATCS

B UCMOJNMHEeHUn C TyM6Ol7I Unn B BUAE OCHOBaHus 6e3 pa60l-|el7|
NOBEPXHOCTU — MHOMBMAOYarbHbIE NCMOJTIHEHUA NO 3anpocy.

Armario de maquinas
Instalaciones de maquinas de cocina

Accionamiento integrado en un armario de maquina o en un
equipo de maquinas de cocina con una serie de cajones integra-
dos para guardar los accesorios. Armario de maquinas 500 x 700
x 900 mm y equipo de maquinas de cocina 1600 x 700 x 900 mm
con dispositivo de colocacion extraible para recipientes GN. Am-
bos tipos también se pueden suministrar con zécalo o bases sin

PucyHok ¢ 6yHkepom / Figura con tolva placa de trabajo - Contracciones especiales si se solicitan.



CNELUWANBHBIE
NPUHAONEXHOCTH

ACCESORIOS
ESPECIALES

MenbHuUa ansa pa3mMmorna Maka

@ C 3MeKTPOMArHUTHbIM 3aLMTHBLIM BbIKIlo4YaTENEM
® [Ons pasmorna Maka ¢ MUHUMarbHbIM gnametpom 0,8 Mm.
©® [NpousBoanTenbHOCTL Npubn. 45 Kr/y

Molino de semillas de amapola

® con circuito de seguridad electromagnético
® Para moler semillas de amapola con diametro minimo de 0,8 mm
® Rendimiento aprox. 45 kg/h

NMopuunoHHoe yctponcteo PE

® ¢ 8o3npoBoYHbIMM MnTamm 80 rn 100 r
©® NS NOPUMOHUPOBAHUS 1 POPMOBKM BUTOYKOB M KOTNET.
© [MpuHagnexHoCTn ANs BoNYKa namene4eHns msca

Porcionador PE

® incl. placa de llenado de 80 gy 100 g
® para porcionar y formar albondigas y pequefias hamburguesas
® Accesorio para picadora de carne

Bonyok ona namenbyeHus
MsCa n pa3gerneHusn

® 019 n3Mernb4YeHns NULLEBbIX NPOAYKTOB A0 3a4aHHOro
pas3Mmepa 1 O4HOBPEMEHHOIO pasferneHns YacTenm KocTeu,
OCTaTKOB LLUKBapbl U YaCTEN CyXOXKUIUNA.

Picadora de carne y separador

® para picar productos al tamafio de granos y
simultaneamente separar partes de hueso, restos de
piel y tendones.




NOACTABKU ANA OUCKOB,
HACTEHHbIE KONOAKW

SOPORTE PARADISCOS,
SOPORTES DE PARED

HacTeHHbIe KOnoaku

[nst HAAEXHOTO, TMIMEHNYECKN YUCTOrO U YNoPSA0HEHHOMO
XpaHeHUs NpYHaANEXHOCTe MOXHO BblOpaTh 12 pasnuyHbIX
TUMOB KOMOMOK.
© MecTo Ansi XpaHeHWs AUCKOB U LMNVHAPOB
npunbn. 1000 x 500 mm ([ x L),
©® MecTo Ans XpaHeHUs pasfnyYHbIX BCTaBHbIX YCTPOWCTB
npubn. 1050 x 750 — 1000 mm (4 x L)

Soportes de pared

Para depositar de forma ordenada, higiénica y limpia los
diferentes componentes y accesorios se dispone de 12 tipos
diferentes a eleccion.
©® Espacio necesario para discos y cilindros
aprox. 1000 x 500 mm (largo x ancho),
® Espacio necesario para distintos aparatos enchufables
aprox.. 1050 x 750 bis 1000 mm (largo x ancho)

MoacTtaBsku ana guckoB SST-E

©® [ONs TMMMEeHNYECKM YNCTOro XpaHeHust 6 AUCKOB 13
Hep)KaBeroLen CTanm n yCTPOMCTBa AN Hape3aHust
KyOukamum

Soporte de discos SST-E

©® Para depositar de forma higiénica y limpia 6 discos de
acero inoxidable y un dispositivo de corte en dados

TunoBbie usgenus / Tipos:

HacTeHHasi konogka Ans AUCKOB U YCTPOWCTBA ANs Hape3aHus ky6ukamu /
Soporte de pared para discos y cilindros y dispositivo de corte en dados

HacTeHHas konogka Ansa BCTaBHbIX yCTPOUCTB /
Soporte de pared para aparatos enchufables

HacteHHas konogka ana mewanok / Soporte de pared para mezcladores



TEXHUHECKWE OAHHBIE

DATOS TECNICOS

AE 20-2

rBug Toka / Tipo de corriente 400B 3~50T/400V 3 ~50 Hz
CreneHb 3awwmThl / Tipo de proteccion IP54/IP 54

MotuHocTb asuratens / Potencia del motor 1,3/1,9kB1/1,3/1,9 kW
Yacrora BpalueHus Bana / Revoluciones 178 / 356 06/mMuH / 178 / 356 rpm
CoeaunHuTenbHbIN kabenb ¢ 5-koHTakTHbIM WwTekepom CEE, 16 A /

Cable de conexion con enchufe CEE de 5 polos, 16 A 45m/4,5m

Macca 6pyTT0 / Peso bruto 34«kr/34 kg

Pasmepsb! (O x L x B) / 520 x 400 x 230 Mm

Dimensiones (largo x ancho x alto) 520 x 400 x 230 mm

MadneKTPOMarHUTHbIN 3aLLMTHBIN BbIKIOYaTenb C
OOMNonHUTENbHBLIM pacrno3HaBaHnem yctpoicts / Circuito de
seguridad magnético con reconocimiento de aparato adicional o

YnpaeneHne HaXXVMHOW KPbILLKON AN pEXYyLLEen Hacaaku /
Mando de trampilla de presion para cabezal de corte

3awmTHbIN BhIKNtoYaTens gsuratens / Guardamotor
Mapkuposka GS / Distintivo GS

Cooteertcteue ctaHgaptam CE / Control CS

03000

CamoperynupytoLuuiics 3axeart / Arrastrador autoajustable

3alnTHO-NPefoXpPaHUTENbHBIE YCTPOMCTBA cornacHo [upekTvse
EC no mawwmHam n mexanmamam 2006/42/EC / Equipamiento de c €
seguridad segun directrices para maquinas 2006/42/CE

Q

@ cepwitHoe ucnonHerme/cTaHaapT / de serie/estandar

abapuTtHble pasvepsbl / Dimensiones

1115 mm 850 mm

1100 mm 770 mm

3pech NpviBeAeHb! NpUbnManTenbHbIE pasMepbl, MacChbl U MOLLHOCTW. [pon3BoamMTENb He HECET OTBETCTBEHHOCTY 3a TEXHUYECKNE N3MEHEHNS 1 onevaTku.
Medida, pesos y datos de potencia son datos de Zirka, no nos responsabilizamos por modificaciones técnicas ni errores de impresion.



Anmarbl (7273)495-231
Anrapck (3955)60-70-56
ApxaHrenbck (8182)63-90-72
AcTtpaxaHb (8512)99-46-04
Bapnayn (3852)73-04-60
Benropog (4722)40-23-64
BnaroBeueHck (4162)22-76-07
BpsiHck (4832)59-03-52
BnagusocTok (423)249-28-31
BnapukaBkas (8672)28-90-48
Bnagumup (4922)49-43-18
Bonrorpapg (844)278-03-48
Bonoraa (8172)26-41-59
BopoHex (473)204-51-73
EkaTepuHOypr (343)384-55-89

WBaHoBoO (4932)77-34-06
WxeBck (3412)26-03-58
WpkyTck (395)279-98-46
KasaHb (843)206-01-48
Kanununrpag (4012)72-03-81
Kanyra (4842)92-23-67
KemepoBo (3842)65-04-62
Kupos (8332)68-02-04
KonomHa (4966)23-41-49
KocTtpoma (4942)77-07-48
KpacHopap (861)203-40-90
KpacHosipck (391)204-63-61
Kypck (4712)77-13-04
Kypran (3522)50-90-47
Iuneuk (4742)52-20-81

Poccus +7(495)268-04-70

MarnuTtoropck (3519)55-03-13
MockBa (495)268-04-70
MypMmaHck (8152)59-64-93

Ha6epexHble YenHbl (8552)20-53-41

Hwxnuin Horopop (831)429-08-12
HoBoky3Heuk (3843)20-46-81
Hosb6pbck (3496)41-32-12
HoBocubupck (383)227-86-73
Omck (3812)21-46-40

Open (4862)44-53-42
OpeHbypr (3532)37-68-04
MeHsa (8412)22-31-16
MeTpo3aBopck (8142)55-98-37
Mckos. (8112)59-10-37

Mepmb (342)205-81-47

KazaxcraH +7(7172)727-132

PocToB-Ha-[loHy (863)308-18-15
PazaHb (4912)46-61-64

Camapa (846)206-03-16
CaHkT-MNeTep6ypr (812)309-46-40
CapartoB (845)249-38-78
CeBacTononb (8692)22-31-93
CapaHck (8342)22-96-24
Cumdpeponons (3652)67-13-56
CmoneHck (4812)29-41-54

Coun (862)225-72-31
CraBponons (8652)20-65-13
CypryT (3462)77-98-35
CoikTbiBKap (8212)25-95-17
Tam6oB (4752)50-40-97

TBepb (4822)63-31-35

Kuprusua +996(312)96-26-47

https://ffeuma.nt-rt.ru/ || fau@nt-rt.ru

TonbATTM (8482)63-91-07
Tomck (3822)98-41-53
Tyna (4872)33-79-87
TromeHb (3452)66-21-18
YnbaHoBck (8422)24-23-59
Ynan-Yp3 (3012)59-97-51
Ydba (347)229-48-12
Xa6apoBck (4212)92-98-04
Yeb6okcapbl (8352)28-53-07
YenabuHck (351)202-03-61
Yepenosel, (8202)49-02-64
Yura (3022)38-34-83
AkyTck (4112)23-90-97
Apocnaenb (4852)69-52-93



https://feuma.nt-rt.ru/
mailto:fau@nt-rt.ru



